
 

 

 
Pour commencer… 

 
 

 
 

Salade printanière, lardons et œuf 64°C 16.- 
 
 

Crème d’asperge s à l’ail des ours et 
Julienne de jambon cru 14.- 

 
 

La croûte aux morilles 19.- 
 
 

Salade verte 7.- 
 

 
 

 



 

 

 

 

Pour continuer… 
 
 

 
 

Entrecôte de bœuf (CH), sauce Hollandaise à l’ail des ours  
pommes-de-terre au four et légumes du moment  42.- 

 
 

Tagliatelle sauce crème aux morilles,  
asperges et noisettes torréfiées  28.- 

 
 
 

Le burger Neuchâtelois accompagné de frites 27.- 
Bun, saucisson neuchâtelois, sauce miel et moutarde, salade et pickles 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nous ne faisons aucune modification sur nos plats ! 
Tout supplément sera facturé. 
Merci de votre compréhension. 

Pour toutes questions concernant vos allergies ou intolérances, 
Nous vous renseignons volontiers. 

Tous nos prix sont en CHF (TVA 8,1% incluse) 



 

 

 

Le menu « Gourmand » 
 

MENU POUR LES DETENTEURS  
DU PASSEPORT GOURMAND 2025 

 
 
 

 Salade printanière, lardons et œuf 64°C  

 
 

*** 
 

 
L’assiette dégustation 

« Trio de tartare de bœuf sélectionné par le chef » 

 
 

*** 
 
 

Crème brûlée à la vanille 
 
 

64.- 
 
 
 
Sur demande lors de la réservation, 
un menu végétarien peut vous être préparé   


